
 Typ: Fine Food

 Land: Italien

 Region: Piemonte

Relanghe
Panettone 1 Kg
Classic Recipe

CHF 31.00

Degustationsnotiz
Aus natürlichem Treibmittel gebackenes Produkt mit Piemont
Haselnuss - Glasur 8% und 2% Mandeln geschmückt. Produkt
ausschliesslich aus Piemont-Haselnüssen hergestellt. Zutaten:
Weizenmehl, Rosinen 17%, Eigelb, kandierte Orangenschale
9% (Orangenschale, Glukose-Fruktose-Sirup, Zucker), Butter,
Rohrzucker, natürliche Hefe (Weizenmehl), Emulgatoren:
E471, E322, Glukose-Fruktose-Sirup, invertierter Zuckersirup,
Gerstenmalz, Salz, Aromen. Zutaten Haselnüsse, Glasur und
Dekoration: Zucker, Eiweiss, Piemont Haselnuss 12%
(entspricht 1% des Produkts), Mandeln, Aprikosenkerne,
Reismehl. Kann Spuren von Soja enthalten. Kühl und trocken
lagern. Mindestens haltbar bis 31.03.2024.
Nährwertdeklaration (Durchschnittswerte in 100g): Energie -
1489 kJ/ 355kcal , Fett 13g (davon gesättigte Fettsäuren 7.5
g), Kohlenhydrate 51g (davon Zucker 30g), Eiweiss 6.8g, Salz
0.25g
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