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Fletcher

Acobia Bitter Vino
100cl (6er-Karton)

Degustationsnotiz

Im piemontesischen Dialekt steht der Begriff Acobia for
«etwas zusammenfUhren oder verbinden». Und genau das
geschieht beim Acobia. Es werden 13 verschiedene, sorgfaltig
selektierte Krauter und Fruchte (u.a. Wermut, Bitterorangen,
Engelwurz, Iriswurzel, Zimt, Thymian, Rosmarin, Kamille,
Koriander) wahrend 14 Tagen in purem Alkohol zu einer
expressiven und harmonischen Infusion vermahlt. Wahrend
bei dem gewdhnlichen Bitter herkdmmliches, filtriertes
Wasser hinzugegeben wird, veredelt Dave seinen Acobia mit
einem erstklassigen, aus organischem Anbau hergestellten
Weisswein! Bei einem Anteil von rund 90% am Endprodukt
ein entscheidender Qualitatsfaktor. Abschliessend folgen
noch die Zugabe von Zucker, die Kaltstabilisierung und
Filtration sowie die Farbung mit einem natUrlichen Extrakt
aus rotem GemuUse. In der Verkostung zeigt sich der Acobia
herrlich expressiv und aromatisch mit floralen Noten und
krauterigen Einflussen. Am Gaumen entwickelt er eine
angenehme Bitterkeit, wirkt dusserst frisch, und durch die
Verwendung des Weissweins verfigt der Acobia Uber deutlich
mehr Tiefgang und Komplexitat als Standardprodukte. Das
animierende Finale ist beeindruckend lange und weckt bereits
die Lust auf den nachsten Schluck!Hinter dem
geheimnisvollen Namen «Acobia» steckt kein Geringerer als
unser Barbaresco-Tausendsassa Dave Fletcher! Kaum zu
glauben, aber nebst seinem Job als Winemaker fUr Piemont-
Legende Ceretto, der Herstellung fantastischer Weine unter
seinem eigenen Label «Fletcher Wines» und der Renovation
der einstigen Bahnhofsstation von Barbaresco fand der
umtriebige Dave tatsachlich noch Zeit, sich mit der
Produktion eines 100% naturlichen Bitters (italienischer Likér)
zu befassen. Der mittlerweile seit 2012 in Barbaresco
sesshafte Australier geniesst hin und wieder gerne einen auf
einem Bitterlikdr basierenden Cocktail (bspw. Negroni,
Americano oder Spritz). Doch die industriell hergestellte
Massenware von Aperol bis Campari konnte ihn nie richtig
begeistern. Und was macht ein Dave Fletcher in einem
solchen Fall? Richtig! Er nutzt kurzerhand die Zeit im
Lockdown, um an seiner eigenen Bitter-Mixtur nach

Vino Vario | Wilerstrasse 1 | 9201 Gossau | Telefon +41 71 388 86 58 | info@vinovario.ch | www.vinovario.ch



persdnlichem Gusto zu tUfteln. Das herausragende Resultat
dieser Anstrengungen: Acobia! Ein vielseitig einsetzbarer und
aussergewodhnlicher Bitter, zu 100% aus naturlichen Zutaten
hergestellt, zu 100% italienisch und nur in Kleinstmengen
hergestellt (knapp 1'000 Flaschen pro Batch).
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