DIEGO CONTERNO

.. BAROLO_ .

? Typ: Rotwein

F‘J Land: Italien
q?‘ Region: Piemonte
E Genussreife: Jetzt

|
.® Alkoholgehalt: 14.5% Vol.
E Trinktemperatur: 16°C - 18°C
ﬁ Traubensorten: Nebbiolo

ﬁ Vino Vario: 19

VINO | VARIO

Diego Conterno

2020 Barolo DOCG
Barolo
75cl (6er-Karton)

CHF 36.00

Degustationsnotiz

Es bereitet uns immer wieder grosse Freude, den
vorzuglichen Barolo Classico von Diego und Stefano Conterno
zu verkosten. Auch im mittleren der drei grossen Piemont-
Jahrgange Uberzeugt dieser preiswerte Barolo auf der ganzen
Linie. Der Classico vermahlt mehrere Barolo-Lagen, die
einzeln vergoren und vor dem Fassausbau assembliert
werden. Das verfUhrerische Bouquet strahlt viel Klassizismus
und Eleganz aus, wir erkennen Rosenbladtter, sUsse rote
Beeren, frische Blumen, Blutorange, Veilchen, Zeder, etwas
Pfeifentabak und einen Hauch Teer. Conternos Classico ist ein
Barolo traditioneller Pragung mit dem unwiderstehlichen
Charme des Jahrgangs, der sich in etwas milderen Tanninen
und einer kdstlichen ExtraktsUsse aussert. So pur, klassisch
und prazise, das Nebbiolo-Herz schlagt definitiv héher. Ein
absolut bestechender Barolo «Classico», auch 2020 einer der
besten in seiner Kategorie. (rr)
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