DIEGO CONTERNO
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BARBERA D’ALBA
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? Typ: Rotwein

F‘J Land: Italien
q?‘ Region: Piemonte
E Genussreife: Jetzt - 2034

|
.® Alkoholgehalt: 14.5% Vol.
E Trinktemperatur: 16°C - 18°C
ﬁ Traubensorten: Barbera

ﬁ Vino Vario: 18+

VINO | VARIO

Diego Conterno

2022 Barbera d'Alba DOC
Barbera d'Alba Ferrione
75cl (6er-Karton)

Degustationsnotiz

Die Sorte Barbera I3uft bei warmen und trockenen
Bedingungen wie im Jahr 2022 zur Héchstform auf.
Entsprechend zeigt sich Diego Conternos Ferrione ist in
diesem Jahr auf qualitativ sehr hohem Niveau. Wie 0Ublich ist
der Ferrione ein lebhafter und komplexer Barbera. Die
Fruchtkomponente steht hier etwas weniger im Vordergrund,
dafUr zahlen faszinierende Mineralitat, saftiger Antrunk und
geniale Frische zu seinen auffalligsten Eigenschaften.
Expressive und reichhaltige Aromatik, ultraklar und herrlich
duftend. Jede Menge Veilchen und BlUten, dunkle
Kirschenfrucht, dunkle Beeren, Pflaumen, Gew{rze und
getrocknete Aprikose. Im Mund vibriert puristische und
saftige, aber zugleich auch knackig animierende schwarze
Frucht, untermalt von einer feinen kalkigen Mineralitat und
dezenter WUrze. Ein ausgezeichneter Barbera mit Finesse und
Spannung, der ungemein viel Trinkfreude bereitet. (rr)
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