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Chdateau Haut-Beauséjour

2017 St. Estéephe AOC
Cru Bourgeois
150cl (3er-Karton)
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SAINT-ESTEPHE

Degustationsnotiz

=

Erneut froh begann Ende Marz der Austrieb der Rebe. Der
April war sehr trocken, mit starken Frésten, die die frihen
Weinberge von Saint-Estéphe verschonten, die durch die
Nahe der FlussmUndung geschUtzt sind. Im Allgemeinen
trocken und manchmal heif3, begUnstigt der Frohling eine
E Typ: Rotwein frohe BlUte unter ausgezeichneten sanitaren Bedingungen. Im
F.J Land: Frankreich gleichen Sinne verbreitete sich die Veraison Ende Juli rasch.
Wahrend der Ernte, die am 12. September begann, ereignete

.?‘ Region: Cotes du Rhone sich eine Regenepisode. Die anschlieBende Verbesserung
. ermoglichte es, die Reife der Kabinette bis Anfang Oktober
;.;? Alkoholgehalt: 13.1% Vol. abzuwarten.

Nase nach Erdbeere und Johannisbeere. Die L&dnge und
Ausgewogenheit am Gaumen verbinden sich mit fruchtigen
&}5 Traubensorten: 63% Merlot, und gierigen Aromen und bieten einen frischen und prézisen
Wein.

":5 Trinktemperatur: 16°C - 18°C

37% Cabernet Sauvignon
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