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Phélan Ségur
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? Typ: Rotwein

III Land: Frankreich

q?; Region: Bordeaux
E Genussreife: ab 2028
E Trinktemperatur: 16°C - 18°C

ﬁ Traubensorten: 54% Cabernet
Sauvignon,42% Merlot,2% Cabernet
Franc,2% Petit Verdot

ﬁ Robert Parker: 93
ﬁ Wine Spectator : 96
ﬁ Weinwisser: 94

@ Vino Vario: 20
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Chateau Phélan Ségur

2020 St-Estéephe AOC
300c! (Ter-Holzkiste)

Degustationsnotiz

Phélan Ségur hat in den letzten Jahren massiv in die
Weinberge investiert. Michel Rolland ist hier Consultant, was
dazu fohrt, dass im Weingut mehr auf die Reife gesetzt wird.
Selbstverstandlich wird von Hand gelesen. Die Beeren werden
komplett entrappt und nochmals mit einer optischen Laser-
Sortiermaschine nachsortiert. Nur die wirklich reifen Beeren
kommen in die Kelter. Phélan Segur hat schon vor einiger Zeit
als Regisseurin die aus der Champagner-Branche bekannte
Veéronique Dausse geholt. Sie ist eine wirklich
qualitdtsversessene und konsequent arbeitende
Direktorin.Max Gerstl: Dieses Phélan-Parfum ist auf
unbeschreibliche Art faszinierend, edle GewUrze und
verfUhrerische florale Noten mischen sich in genial
schwarzbeerige Frucht, ein kaleidoskopartiges
Aromenspektrum - und es bleibt fein, fein und nochmals fein.
Das ist ein die Seele berUhrendes Meisterwerk der Natur,
irgendwie ist da nichts, was sonderlich beeindrucken wurde,
und doch findet man alles, was man einem grossen Wein
wuinscht, es ist diese einzigartige Harmonie der 1000
Raffinessen, ein sinnliches Weinerlebnis, gehért erneut zu
den ganz grossen Weinen des Jahrgangs. Am letzen Abend in
Bordeaux hatten wir das Vergnugen, in einem Glas Phélan
Ségur 1990 und in einem anderen Montrose 1990 zu haben.
Es ist bekannt, dass Montrose eine Legende ist, er zeigte sich
auch etwas konzentrierter als Phélan, dennoch hatten wir mit
beiden Weinen den gleichen zutiefst berGhrenden
Trinkgenuss. Und bei 2020 durfte es ziemlich 8hnlich sein,
Montrose ist etwas konzentrierter, aber bei der Aromatik ist
Phélan auf Augenhohe. Beide 2020er sind mit Sicherheit die
grosseren Weine als die 1990er. Damit waren wir wieder
beim Thema Bewertungen angelangt. Phélan 1990 = 19/20,
Montrose 1990 = 20/20. Diese Bewertung wird wohl kaum
jemand in Frage stellen. Die offene Frage ist lediglich, ob die
2020er tatsachlich die grésseren Weine sind. Nach unserer
Uberzeugung ist das ganz klar so, und wir glauben auch
kaum, dass da viele Leute anderer Meinung sind.

Vino Vario | Wilerstrasse 1 | 9201 Gossau | Telefon +41 71 388 86 58 | info@vinovario.ch | www.vinovario.ch



	Château Phélan Ségur
	Degustationsnotiz


