ITEAU - FIGEA

{IVIER GRAND CRU GLASSE

st EMILION
E

TEILLE AU iR
1 mon

? Typ: Rotwein
III Land: Frankreich

q?; Region: Bordeaux

E Genussreife: ab 2030
E Trinktemperatur: 16°C - 18°C

ﬁ Traubensorten: 37% Merlot,
32% Cabernet Franc, 31% Cabernet
Sauvignon

@ Allergene: Enthallt Sulfate

@ vino Vario: 20+/20

VINO | VARIO

Chdéteau Figeac

2020 St-Emilion AOC
ler Grand Cru Classé B
75cl (6er-Holzkiste)

Degustationsnotiz

Pirmin Bilger: Die Assemblage bewirkt, dass dieser Figeac
expressiv fruchtig wirkt. Was for eine FUlle an Fruchtaromen!
Das Neuholz ist nicht dominant, sondern bestens integriert.
Der Figeac strahlt viel Frische aus. Im Gegensatz zu den
frOheren Jahrgangen wirkt der 2020er wesentlich frischer
und eleganter, was ihm sehr gut bekommt. Es ist eher ein
klassischer Stil, obwohl eine gewisse Opulenz zu spUren ist.
Unwiderstehlich auch die WUrze in Nase und Gaumen. Die
Struktur ist ebenso gewaltig wie perfekt, der Wein ist
exzellent ausbalanciert. Ein harmonischer, kraftiger und
gleichzeitig nobler Figeac mit sehr guter Ldnge und
mineralischem Finale.
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